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Numa palavra

Caros leitores,

Um ano importante e desafiante para o nosso
setor estd a chegar ao fim. 2021 langou luz
sobre a fraqueza das cadeias globais de
fornecimento de alimentos e a transigado dos
sistemas alimentares para a sustentabilidade
e resiliéncia como um dos maiores desafios
prementes para a humanidade nas préximas
décadas. A nossa organizagao tem estado
na vanguarda das principais discussoes
sobre este tépico (UNFSS, COP26, G20,
Pacto de Mildao) partilhando ativamente o
conhecimento e construindo caminhos e
coligagdes para a transi¢do para sistemas
alimentares sustentdveis e resistentes em
termos de clima.

Depois de ter sido forcada a cancelar a edigao
de 2020, a WUWM pode realizar a Conferéncia
Global, bem-sucedida e de vanguarda, em
Florencga, Italia, sobre o futuro da alimentacao
no mundo pds-Covid que contou com um
elevado nimero de importantes participantes.
No final do ano, fomos convidados a participar
na primeira Cimeira de Sistemas Alimentares
da ONU em Nova lorque, no 7° Férum Global
sobre Politica Alimentar Urbana do Pacto de
Milao em Barcelona, na conferéncia IFURL na
China e langdmos com sucesso a campanha
«Love Your Local Market». A WUWM esteve
envolvida em todos estes importantes
eventos, representando o papel central que
os mercados grossistas modernos podem
desempenhar para garantir dietas mais
sauddveis para todos.

Durante o ultimo més, a WUWM esteve
novamente muito ativa na missao de tornar
o setor dos alimentos frescos mais verde
e reduzir o desperdicio alimentar global.
Acreditamos que a reducao do desperdicio
alimentar deve estar entre as principais
prioridades do nosso setor. Hoje, quase
um terco dos alimentos que produzimos é
perdido ou desperdi¢cado, o que é social e
ambientalmente inaceitdvel considerando

o numero de pessoas em todo o mundo
gue sofre de fome e o efeito dos alimentos
nas alteragdes climaticas. A WUWM esté
totalmente empenhada em ajudar os
nossos membros a reduzir a quantidade de
residuos alimentares nos seus mercados
e a participar em plataformas de alto nivel
para promover agbes com vista a este
objetivo. E por isso que queremos dedicar
esta edigdo de «<Em Agdo» ao trabalho que
a nossa organizagao e 0s nossos membros
estdo a fazer para reduzir o desperdicio de
alimentos, abrangendo ao mesmo tempo
varios aspetos em torno da sustentabilidade,
responsabilidade social e inovacéo.

Este més temos o prazer de celebrar
varios eventos importantes para a nossa
organizagao relacionados com este topico:
a nossa organizacao foi selecionada
pela Comissdao Europeia como membro
permanente da Plataforma da Uniao
Europeia sobre Desperdicio Alimentar para
0s proximos cinco anos; apenas alguns dias
depois, a WUWM assinou um Memorando de
Entendimento (MoU) com a Rede Global de
Bancos Alimentares. A WUWM foi também
convidada a participar na 22 Cimeira sobre
Desperdicio Alimentar para a América Latina
e as Caraibas, organizada pelo BID e pela
FAO. Encontrara artigos detalhados sobre
cada colaboracgao nas proximas paginas.

Gostaria de vos desejar as maiores felicidades
para a celebragao de final do ano!

Atenciosamente,

Stephane Layani,
Presidente da WUWM
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Em foco:

A Comissao Europeia
seleciona a WUWM para
membro permanente

da “Plataforma da

Uniao Europeia sobre
Desperdicio Alimentar”

Temos o prazer de anunciar que a Uniao
Mundial de Mercados Grossistas foi escolhida
pela Comissao Europeia para se tornar
membro permanente da Plataforma da Uniao
Europeia (UE) sobre Desperdicio Alimentar,
a partir de 2022. A Plataforma surgiu do
compromisso da UE e dos paises membros
em alcancar os Objetivos de Desenvolvimento
Sustentavel (ODS) das Nagdes Unidas, que
incluem a reducao para metade do desperdicio
alimentar per capita a nivel retalhista e de
consumo até 2030, ao mesmo tempo que reduz
o desperdicio alimentar ao longo das cadeias
de producéo e abastecimento.

De acordo com a Comissao Europeia (CE),
combater o desperdicio alimentar implica
colaborar com todos os principais interessados
dos setores publico e privado para melhor
identificar, monitorizar, compreender e criar
solucdes para reduzir o desperdicio alimentar.
Por conseguinte, a UE lancou e estabeleceu
oficialmente esta plataforma em 2016.
A «Plataforma da Unido Europeia sobre
Desperdicio Alimentar» facilita o envolvimento de
multiplos interessados que incluem instituigoes
da UE e varios peritos de paises da UE que
foram escolhidos através de um convite aberto
a apresentacao de candidaturas. O objetivo da
Plataforma é ajudar todas as partes interessadas
a definir métodos de controlo de residuos
alimentares, partilhar as melhores préticas, e
acompanhar os progressos ao longo do tempo.

European
Commission

A WUWM esta extremamente entusiasmada
em participar nesta plataforma, uma vez que
a transig¢ado dos sistemas alimentares para a
sustentabilidade, resiliéncia e inclusado sé sera
possivel através da colaboragdo de multiplas
partes interessadas e da acgao integrada.
Os mercados grossistas, «escondidos» ao
longo da cadeia de abastecimento alimentar,
estdo ativamente envolvidos na diminuigao
do desperdicio alimentar. Como centros
alimentares eficazes, os mercados grossistas
europeus permitem uma logistica melhorada,
uma garantia de conformidade da cadeia de
frio, rastreabilidade adequada e medidas de
embalagem. Estas sao fases importantes ao
longo da cadeia de abastecimento alimentar,
sendo todas elas fases criticas que expandem
a vida dos produtos frescos, reduzindo assim
as perdas e desperdicios alimentares.

Além disso, a combinagdo de todo o
fornecimento de alimentos frescos
num unico local ajuda na expansao de
iniciativas de economia circular para evitar
desperdicios alimentares (muitos dos
nossos mercados trabalham com bancos
alimentares para doar produtos nao
vendidos que ainda sdo comestiveis ou para
fazer biogas quando o produto ja ndo pode
ser utilizado como alimento).




Em destaque:

Atualmente, os mercados grossistas europeus
sao responsaveis por cerca de 12% da média
de todos os desperdicios alimentares na
UE; no entanto, esta percentagem varia
entre mercados. Nos mercados grossistas
modernos, que possuem infraestruturas e
financas para investir em solugdes inovadoras,
tém a capacidade de transformar e construir
plataformas especificas para reabastecer
produtos nao vendidos e reduzir os residuos
alimentares em 1% (Mercabarna, Centro
Agroalimentare de Roma, ou Mercado de
Rungis, por exemplo). Isto mostra claramente
que hoje em dia, as praticas sustentaveis
podem ser partilhadas e aumentadas noutros
mercados que teriam um efeito imediato na
redugdo dos residuos alimentares.

Além disso, acreditamos que os mercados
grossistas modernos podem ter um efeito
de onda positivo em todos os atores da
cadeia agroalimentar, facilitando os tempos
de comércio de bens pereciveis, logistica,
cadeia de frio, e aumentando as normas que
podem levar a uma maior duragao de vida dos
produtos frescos.

Neste sentido, a WUWM estd empenhada
em participar ativamente na plataforma da
UE e partilhar com todos os intervenientes
estratégias de vanguarda para reduzir o
desperdicio alimentar, trabalhando de
maos dadas com todos os intervenientes
institucionais, ONG's, empresas e
universidades que perseguem este objetivo.
Estamos certos de que a participagdo da
WUWM na Plataforma da UE sobre Desperdicio
Alimentar serd de grande significado e
estamos ansiosos por reforgar as forgas com o
setor alimentar da UE para alcangar o objetivo
de desperdicio zero em conjunto!

Descubra as principais
conclusoes da COP26 dos
sistemas alimentares

A Conferéncia das Nagdes Unidas sobre
Alteragdes Climaticas, ou COP26, teve
lugar em Glasgow de 31 de outubro a 12 de
novembro de 2021. Encorajando um esforgo
coletivo em todo o mundo, as discussodes e
compromissos declaram um movimento para
infraestruturas bem financiadas, sustentaveis
e resilientes. A par de um enfoque na
conversdao para fontes de energia mais verdes
em todo o mundo, a adaptagéo dos sistemas
alimentares para enfrentar as alteragoes
climaticas foi um tema de destaque entre
as discussdes e compromissos da Cimeira.
Pela primeira vez, os governos de todo o
mundo reconheceram a necessidade de
promover sistemas alimentares sustentaveis
que procurem garantir a seguranca alimentar
global e alcangar os objetivos climaticos.

Foram feitas declaragdes por varias
organizagoes no inicio da COP26. O anuncio
da Agenda de Ac¢ao Politica para a Transi¢cao
para a Agricultura Sustentavel completou a
primeira semana da Conferéncia. Previamente,
uma declaragdo abordava a necessidade
premente de acesso generalizado a alimentos
nutritivos, ao mesmo tempo que explicava
os efeitos da producédo alimentar para o
ambiente.

Dividida em quatro seccdes, a Agenda
de Acdo comecga por definir «agricultura
sustentavel» como um sistema de producgao
alimentar que fornece o suficiente para
apoiar produtores e consumidores de uma
forma acessivel, mantendo ao mesmo tempo
a integridade ambiental para o futuro. Com
base na defini¢cdo, a agenda apela a uma agao
especifica e imediata por parte dos governos e
partes interessadas. Os membros da WUWM
estao diretamente envolvidos, uma vez que
sao atores importantes para assegurar o
acesso a alimentos frescos nutritivos e,
particularmente, precos acessiveis de dietas
mais sauddveis para os mais pobres. Durante
a Conferéncia COP26 deste ano, os atores
partilharam a necessidade de racionalizar a
cooperagdao direta e a comunicacgao durante



todas as fases do sistema alimentar. Assim,
enfatizando o apoio infraestrutural necessario
para reforcar as cadeias de abastecimento
desde a exploragado agricola até ao garfo.

As duas ultimas secc¢oes da ordem de trabalhos
falam sobre as opgdes politicas e os canais
de implementagéo. Utilizando estas opgdes e
canais politicos eficazes, tanto os paises como
as empresas privadas anunciaram programas
e financiamento para a investigagao e incentivo
5 na viagem para sistemas alimentares mais
sustentaveis. Um dos maiores é o «Plano de
Acédo Global para a Inovagao na Agriculturay,
apoiado por mais de 160 ONG's, OIG, e Estados-
nacao e que consiste em quatro compromissos-
chave centrados no financiamento e
investigacdo. O pioneirismo na inspiragao
e apoio ao plano de a¢éo inclui a campanha
#climateshot, com objetivos mais amplos:

» Aumentar o investimento em investigacao
e inovagao agricola para criar tecnologias e
praticas mais resistentes ao clima e com baixas
emissoes;

= Assegurar que pelo menos um tergco dos
investimentos em investigagcdo e inovacao
agricola proporcionam solugdes orientadas
para a procura nos sistemas alimentares, para
proteger a natureza e limitar as alteragdes
climaticas;

= Apresentar modelos empresariais bem-
sucedidos e promover parcerias publico-
privadas que implementem estas inovagoes a
escala necessdria para enfrentar o desafio do
clima e da segurancga alimentar;

« Forjar consenso sobre as provas do que
funciona e facilitar o didlogo inclusivo entre os
defensores do clima e dos alimentos em todo
o mundo.

Os membros da WUWM séo os principais
contribuintes para alcancar estes objetivos.
As nossas infraestruturas representam
centros alimentares Unicos para assegurar a
disponibilidade diaria de alimentos frescos e
nutritivos diversificados num mundo altamente
urbanizado.

Antes do anuncio do plano de agéo e da agenda,
varias organizagdes partilharam os seus
compromissos de mudanca a 2 de novembro de
2021. Estes incluem a Declaragao de Glasgow,
a Declaracéo de Propdsito Empresarial das
Empresas de Produtos de Base Agricolas, e o
Roteiro de Acgdo para as Florestas, Agricultura
e Comércio de Produtos de Base. Todas estas
declaragdes tém um compromisso retumbante
com objetivos que encorajam o apoio ao
desenvolvimento continuo da producgao e
distribui¢cdo sustentaveis, sendo defensores
de politicas que criam a oportunidade de
facilitar as mudangas necessarias nos
sistemas alimentares, e a provisao dos fundos
necessarios para aqueles que nao se podem
dar ao luxo de fazer essas mudancgas por si
proprios.

A WUWM apoia firmemente os resultados
da COP26 e acredita que agora é tempo de
comecar a traduzir o conhecimento em agao:
0 que significa contar com investimentos na
transformacéo dos sistemas alimentares.

OH2 MOV 2021
GLASGOW

[N PARTNERSHIP WITH ITALY




Envolvido:

A WUWM assinou um Memorando
de Entendimento com a Rede Global
de Bancos Alimentares

A WUWM esté satisfeita por anunciar que a
nossa organizacgao e a Rede Global de Bancos
Alimentares assinaram um Memorando de
Entendimento (MoU) no dia 18 de novembro
de 2021 com o objetivo de reforgar e promover
a colaboracao e cooperacéao futuras para
reduzir o desperdicio alimentar.

O objetivo da Rede Global de Bancos
Alimentares (GFN) é alimentar os famintos
do mundo através do refor¢go dos bancos
alimentares e das redes de bancos
alimentares. A GFN atinge o seu objetivo
global de alimentar as pessoas necessitadas
através da formacao de parcerias publico-
privadas eficazes, fornecendo alternativas
ecolégicas a perda e desperdicio de
alimentos, e promovendo as melhores praticas
na distribuicdo humanitaria de alimentos
e desenvolvimento comunitario. A GFN é a
Unica organizacgao global sem fins lucrativos
dedicada a estabelecer, sustentar e fortalecer
bancos de alimentos e redes de bancos de
alimentos a fim de aliviar a fome e assegurar
a sustentabilidade ambiental. A GFN trabalha

“A Rede Global de Bancos
Alimentares trabalha

com mais de 900 bancos
alimentares e redes nacionais
de bancos alimentares em
mais de 40 paises.’

“A GFN fornece assisténcia
alimentar a cerca de 27,6
milhGes de pessoas com
iInseguranca alimentar

e distribuiu mais de 1,1

mil milhGes de quilos de
alimentos entre janeiro e
setembro de 2020."

com mais de 900 bancos alimentares e redes
nacionais de bancos alimentares em mais de
40 paises, prestando assisténcia alimentar a
cerca de 27,6 milhdes de pessoas em situagao
de inseguranca alimentar e distribuiu mais de
1,1 mil milhdes de quilos de alimentos entre
janeiro e setembro de 2020.

O principal objetivo da parceria que a WUWM
acaba de assinar com a GFN é reforgar as
acoOes para reduzir o desperdicio alimentar
nos mercados grossistas, trocar boas praticas
que possam ser replicadas ou aumentadas,
estabelecer colaboragdes locais entre os
nossos membros mutuos e a prossecucao
dos SDG - em particular SDG 2 - Fome Zero e
SDG 12 - Consumo e Produgao Responsavel.

A WUWM tem o prazer de unir forgcas com a
GFN para reduzir o desperdicio alimentar.
Este Memorando de Entendimento
oferece uma grande oportunidade a todos
0s nossos membros para partilharem
inovagdes e trocas com a maior rede global
de bancos alimentares.




Entrevista com
Tara Shyam

Da Rede Global de Bancos
Alimentares sobre a sua
importancia, alteragoes
climaticas, e a colaboracao
com mercados de
alimentos frescos

No ambito da assinatura de um memorando de
entendimento com a Rede Global de Bancos
Alimentares (GFN), estamos satisfeitos por
termos realizado uma entrevista com Tara
Shyam, Diretora da GFN nesta edicédo e de
comecgar a trabalhar em estreita colaboragéo
com esta importante organizacgéao.

Poderia, brevemente, apresentar a sua
organizagao?

A Rede Global de Bancos Alimentares apoia
solugdes orientadas para a comunidade para
aliviar a fome em mais de 40 paises. Enquanto
milhdes lutam para ter acesso a alimentos
suficientemente seguros e nutritivos, quase
um tergo de todos os alimentos produzidos é
perdido ou desperdi¢cado. Estamos a mudar
isso. Acreditamos que os bancos alimentares
dirigidos por lideres locais sdo a chave para
alcancar a Fome Zero e construir sistemas
alimentares resilientes.

Porque pode serimportante que os mercados
grossistas trabalhem em conjunto com a
Rede Global de Bancos Alimentares?

Os mercados grossistas de todo o mundo sao
uma fonte inestimavel de alimentos frescos e
saudaveis. Invariavelmente, estes mercados sao
confrontados com mudancas nas tendéncias
da procura e da oferta, resultando num
excedente, uma questdo mais recentemente
destacada através dos multiplos desafios
das restricdbes pandémicas da COVID-19.
Além disso, alguns alimentos seguros e
comestiveis com meros defeitos cosméticos
podem nao ser selecionados para compra
devido as preferéncias dos consumidores
ou ser descartados pelos mercados locais.
Por conseguinte, os mercados precisam de
encontrar formas de redistribuir este excedente.
Uma marca do modelo de banco alimentar

€ a recuperagao de alimentos saudaveis e
comestiveis excedentes, ao mesmo tempo
que os redireciona para aqueles que deles
necessitam. Além disso, a banca alimentar
fornece uma solugao testada aos mercados
grossistas que procuram um parceiro comercial
para gerir os excedentes de produtos aptos para
o consumo. Juntos, os mercados grossistas e os
bancos alimentares podem apoiar o acesso a
dietas saudaveis para todas as pessoas.

Em consonancia com a conferéncia COP26
sobre alteragoes climaticas, como é que os
bancos alimentares combatem as alteragoes
climaticas?

Um objectivo-chave do COP26 é o de emissoes
liquidas zero até 2050. Para chegar ao zero
efetivo, uma das coisas que temos de fazer é
reduzir as perdas e o desperdicio alimentar.
A perda e o desperdicio de alimentos minam
a sustentabilidade e a resiliéncia dos nossos
sistemas alimentares. Quando os alimentos
se perdem ou sao desperdicados, todos os
recursos que foram utilizados para produzir
estes alimentos - incluindo recursos como a
agua, terra, energia, mao-de-obra e capital -
sdo desperdicados. Além disso, a deposi¢ao de
alimentos em aterros gera 8-10% das emissdes
de gases com efeito de estufa, contribuindo
para as alteragdes climaticas.

As perdas podem ter lugar ao longo de
toda a cadeia de abastecimento. Os bancos
alimentares fazem parcerias com agricultores,
distribuidores, merceeiros, e a industria
de servigos alimentares para redirecionar
alimentos saudaveis, seguros e excedentarios
que, de outra forma, ficariam sem comida para
as pessoas que passam fome. A FAO informa
que globalmente, cerca de 14% dos alimentos
produzidos sao perdidos entre a colheita e a
venda a retalho. Outros 17% sé@o desperdicados
a nivel do consumidor, de acordo com o
PNUA. Ao trabalhar com parceiros industriais,
os membros da Rede Global de Bancos
Alimentares redistribuiram mais de 882 milhoes
de quilos de produtos a mais de 40 milhoes de
pessoas em 2020.



Juntamente com os parceiros da Rede Global
de Bancos Alimentares - Feeding America e
European Food Banks Federation -, 0s nossos
membros do banco alimentar recuperaram
mais de 3,75 milhdes de toneladas métricas de
alimentos em 2019. Isto mitigou mais de 10,5
mil milhdes de kgs de emissdes de gases com
efeito de estufa através do redireccionamento
dos excedentes alimentares. Isto equivale a 2,2
milhdes de veiculos de passageiros a serem
retirados da estrada, ou a abastecer 1,8 milhdes
de lares com eletricidade.

Que influéncia tem a legislacao
governamental sobre o impacto das doagoes
de alimentos aos bancos de alimentos?

Redirecionar alimentos seguros e excedentarios
para aqueles que mais necessitam tanto diminui
o desperdicio de alimentos como aumenta
a seguranca alimentar. Contudo, a escalada
da doacao de alimentos requer incentivos
alinhados que motivem individuos e empresas
a doar em vez de se desfazerem dos excedentes
alimentares. Em todo o mundo, a legislacdo e
a politica fiscal sdo normalmente identificadas
como areas de oportunidades perdidas. Muitas
estruturas fiscais ndo conseguem encorajar
adequadamente os doadores ou, no minimo,
permitir-lhes recuperar os custos associados
a doacgao de alimentos. Nos piores casos, a
legislacao fiscal dissuade ativamente a doagao,
colocando encargos fiscais adicionais sobre
os doadores ou organizagdes de salvamento
alimentar. Como resultado, a opgao menos
dispendiosa em muitos casos é deitar fora
alimentos seguros e excedentarios.

Removendo tais barreiras fiscais e alavancando
estrategicamente a legislagao fiscal para
motivar potenciais doadores a encorajar uma
maior doagdo de alimentos e minimizar os
miriades de custos associados ao desperdicio
de alimentos (FLW). No entanto, muitos
paises nao conceberam, implementaram e
aplicaram regimes fiscais que promovam
estes objetivos e posicionem a doagdo como
uma alternativa econédmica ao descarte de
alimentos. Num ambiente legislativo, onde as

doacgdes de produtos sdo promovidas dentro
de um quadro social e ambiental, as empresas
sdo encorajadas a reforgar as relagdes com os
bancos de alimentos através da promocao de
programas de doacdo eficientes em vez de se
desfazerem dos seus alimentos. Fizemos um
estudo aprofundado e uma publicagao sobre
este tépico para a «The Global Food Donation
Policy Atlas project» em parceria com a Harvard
Law School Food Law and Policy Clinic (FLPC).
O titulo da publicagdo é « Breve resumo:
Promover a Doacao de Alimentos: Direito e
Politica Fiscal».

Pode partilhar alguns exemplos de boas
praticas, bem-sucedidas, em legislacao para
reduzir o desperdicio alimentar até agora?

Pelo menos sete estados-membros da Uniao
Europeia permitem deducgdes fiscais para
doacdes de alimentos, permitindo aos doadores
deduzir pelo menos parte do valor da sua
base tributaria para reduzir a sua obrigagao
fiscal. No Canadj, as doacdes de caridade séo
elegiveis para uma deducao fiscal (ou crédito
fiscal) limitada a 75% do rendimento liquido
total do doador, geralmente variando entre
26% e 31% do valor justo de mercado destas
doacgdes, dependendo da provincia. Outros
paises, incluindo o Chile, Argentina, Costa Rica,
Republica Dominicana, Guatemala, Peru, Estados
Unidos e Africa do Sul, também concedem uma
deducgéo beneficente para doagdes de alimentos
em espécie feitas a bancos de alimentos e
outras organizagdes de recuperagado alimentar.
A Colémbia oferece dedugdes fiscais e créditos
equivalentes a 25% do valor das doagdes no ano
tributavel, sem limite.

Esta a trabalhar ou a promover quaisquer
projetos internacionais que possam ser de
interesse para os mercados grossistas?

A GFN estabeleceu parcerias com diferentes
organizacdes e empresas internacionais
para implementar ndo s6 aliangas de doacao
de alimentos mas também para a analise
e quantificacdo das perdas e desperdicios
alimentares com organizagdes como o Banco
Mundial, WWF, CGF, BID com a iniciativa «Sin
Desperdicio» na América Latina e com o WRAP
para a implementacgao de acordos voluntarios
que permitam o desenvolvimento de linhas
de base e agles de prevencao e recuperacgao
alimentar em paises como o México, Africa do
Sul e Indonésia.



Entrevista com
Emily Broad Leib,

Professora em Harvard.

Como pode a doacao de alimentos
ser decisiva para reduzir o
desperdicio alimentar e o que
podem os paises e mercados
fazer para a promover?

A WUWM apresenta uma entrevista com Emily
Broad Leib, professora de Harvard, membro
da Harvard Law School Food Law and Policy
Clinic (FLPC) a trabalhar no « O projeto do Atlas
da Politica Global de Doagéo de Alimentos». A
Sra. Broad Leib falou-nos sobre a importancia
da doacéo de alimentos, bancos de alimentos,
e como diferentes tipos de legislagdo podem
melhorar a doagdo de alimentos, reduzindo
assim o desperdicio alimentar.

Poderia apresentar brevemente os seus
conhecimentos e o seu trabalho?

A Harvard Law School Food Law and Policy
Clinic (FLPC) é a primeira clinica de direito nos
EUA dedicada ao avanco de solugdes legais e
politicas para enfrentar os desafios de saude,
econdmicos e ambientais dentro do sistema
alimentar. A minha bolsa de estudo, ensino e
pratica centram-se em encontrar solugdes
para algumas das maiores questoes de direito
alimentar atuais, com o objetivo de aumentar
0 acesso a alimentos nutritivos, eliminar

desperdicios alimentares, apoiar a produgao
alimentar sustentavel, e promover a mudanca
do sistema alimentar liderado pela comunidade.
Na FLPC, atingimos a nossa missao ao servir
organizagdes e comunidades parceiras nos
Estados Unidos e em todo o mundo. Avangamos
abordagens trans-sectoriais, multidisciplinares
e inclusivas ao nosso trabalho, construindo
parcerias com instituicdes académicas, agéncias
governamentais, organizagdes sem fins
lucrativos, atores do sector privado, e sociedade
civil com conhecimentos especializados em
saude publica, ambiente, e economia. Para
0s nossos clientes e parceiros, fornecemos
investigacao juridica e politica, assisténcia
técnica, e formacgéo e educagao em questoes
de sistemas alimentares de ponta.

Porque é que os bancos alimentares sao
uma parte importante da solucado para as
alteragoes climaticas?

Os residuos alimentares sdao um contribuinte
significativo para as altera¢des climaticas. Todos
0s anos, cerca de 1,3 mil milhoes de toneladas[1]
de alimentos em todo o mundo ficam por
consumir ou por vender - cerca de um tergo do
abastecimento alimentar mundial. Para além dos
recursos desperdigcados na produgado destes
alimentos, a maior parte deles é transportada
para aterros onde apodrece e produz metano,
um gas com efeito de estufa.

Ao mesmo tempo, 820 milhdes de pessoas
sofrem de fome, e previa-se que a fome aguda
afetasse 270 milhdes[2] de pessoas em todo
o mundo em 2020 - um aumento de 82%
desde que a pandemia comecou. Embora a
pandemia tenha exacerbado a fome, é uma
preocupagdo permanente - a inseguranca
alimentar aumentou 70% nos quatro anos que


https://www.fao.org/food-loss-and-food-waste/flw-data
https://gho.unocha.org/global-trends/hunger-rising-covid-19-will-make-it-worse 
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antecederam a pandemia. Garantir que os
excedentes alimentares seguros e saudaveis nao
vao para o aterro sanitario, mas sim permanecer
no abastecimento alimentar e encontrar o seu
caminho para os necessitados pode ajudar
as pessoas que passam fome e pode ajudar a
mitigar as alteragdes climaticas.

Em que paises é que os bancos alimentares
funcionam melhor e sera que isso esta
relacionado com a legislagdo governamental?

O nosso Atlas da Politica Global de Doagéao de
Alimentos debruca-se sobre esta questédo. O
projeto Atlas, que a FLPC realiza em parceria
com a Rede Global de Bancos Alimentares,
analisa e compara as leis e politicas de doacao
de alimentos em paises de todo o mundo e
identifica as melhores praticas para politicas que
apoiam os bancos de alimentos, incentivando
a doacgao de alimentos. Em muitos casos, a
incerteza em torno das leis e politicas de doagao
de alimentos impede a expansao dos bancos de
alimentos e das organizagdes de recuperagao
de alimentos. As nossas conclusdes destacam
varias leis e politicas que apoiam as operagdes
dos bancos de alimentos.

A Argentina constitui um bom exemplo de uma
forte politica de protecdo de responsabilidade
civil em matéria de doacdo de alimentos.
A lei nacional prevé uma protecdo de
responsabilidade abrangente tanto para
doadores de alimentos como para organizagdes
de recuperacdo de alimentos, tais como
bancos de alimentos. Proporcionar protecao
de responsabilidade civil aos doadores de
alimentos e as organizagdes sem fins lucrativos
que distribuem os excedentes alimentares
pode encorajar esta pratica social benéfica,
assegurando que os doadores de alimentos
gue seguem todas as regras de seguranca
alimentar ndo tenham de se preocupar em ser
responsabilizados se um recetor de alimentos
doados inadvertidamente adoecer.

Vérios paises tém também utilizado a lei
e a politica fiscal para incentivar a doagéo
de alimentos, para tornar mais acessivel a
doagao de alimentos excedentérios a bancos
de alimentos e organiza¢des de recuperagao
de alimentos do que o seu envio para o aterro
sanitario. Por exemplo, os contribuintes dos
Estados Unidos sao elegiveis para reclamar tanto
uma deducao fiscal geral do valor basico dos
alimentos, que esta disponivel para quaisquer
contribuigdes de caridade em espécie (limitada a

»

10% do rendimento para a maioria dos doadores
corporativos), como uma «dedugdo fiscal
reforcada» para doagdes de alimentos que avalia
os alimentos em quase o dobro do montante da
deducgéao geral (limitada a 15% do rendimento
para a maioria dos doadores corporativos).

Qual adimenséao do impacto que a legislagao
governamental pode ter? Pode dar alguns
exemplos de legislagao inovadora para um
sistema de reducéao de residuos alimentares
bem-sucedido?

As leis e politicas governamentais podem
ter um impacto significativo no desperdicio
alimentar. Por exemplo, os rétulos de datas de
alimentos, tais como «vender até» e «utilizar
até» sao frequentemente confusos para os
consumidores e podem leva-los a deitar fora
alimentos saudaveis e comestiveis; também
podem levar as empresas a desperdigar em
vez de doar alimentos que ainda sao seguros e
comestiveis para além da data, uma vez que a
maioria das datas se destinam aindicar frescura
e ndo seguranca.

Um modelo de politica é o Reino Unido. O Reino
Unido tem uma politica nacional obrigatéria
que uniformiza os rétulos de datas, exigindo
que os alimentos utilizem apenas um de dois
rétulos: uma data de «utilizagdo até», que indica
os alimentos que aumentam em segurancga,
e uma data de «melhor antes», que indica
os alimentos que sao rotulados puramente
como um indicador de qualidade. Esta politica
permite expressamente a venda ou doagao
de alimentos apds a sua data de «consumir
de preferéncia antes de». O Reino Unido e os
seus paises descentralizados também langaram
campanhas de educagédo do consumidor para
melhorar a compreensao geral das estratégias
de recuperacao alimentar, incluindo o significado
dos rétulos de datas. Este esfor¢o contribuiu
para uma diminuigao de 11% no desperdicio de
alimentos domésticos em trés anos. [3]


https://www.nrdc.org/experts/yvette-cabrera/uk-winning-food-waste-are-we-0
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Em termos de politicas inovadoras, muitos
governos nacionais, bem como governos
locais, estédo a comegar a experimentar formas
criativas de galvanizar mais empresas para
doar alimentos seguros excedentarios, ou para
assegurar que os alimentos ndo acabem num
aterro sanitario, penalizando o desperdicio de
alimentos. O Peru aprovou recentemente uma
nova legislagdo para exigir a certas empresas
que doem os excedentes alimentares. Embora
a lei ndo tenha entrado em vigor (uma vez que
aguarda regulamentos de implementacgéao), este
é um exemplo do tipo de pensamento inovador
que alguns governos estdo a utilizar para
assegurar que os alimentos sejam utilizados da
melhor forma possivel.

FOOD LAW
and POLICY CLINIC

HARVARD LAW SCHOOL

Tem visto mudancgas na doacgao de alimentos
durante a crise do Covid-19?

Os bancos alimentares tém registado aumentos
maci¢os da procura durante a pandemia,
enquanto as ruturas histéricas da cadeia
de abastecimento continuam a conduzir a
ineficiéncias do sistema alimentar. Em 2020,
publicdAmos um breve artigo que descrevia
os desafios identificados pelos bancos
alimentares em 39 paises e destacava solugoes
governamentais para reforcar as operagdes de
doagao de alimentos em resposta a crise da
COVID-19. A nossa investigagdo demonstrou
que os bancos alimentares e as organizagdes
de recuperacao alimentar emergiram como
a sua propria classe de primeiros socorros
durante a pandemia, mas que o nivel de apoio
governamental variou muito entre paises.

Reconhecendo que o panorama da doagao
de alimentos evoluiu rapidamente ao longo
do dltimo ano, publicamos recentemente uma
edi¢cdo de 2021 que reflete sobre o impacto da
pandemia nos sistemas alimentares, acesso
aos alimentos e recuperacao de alimentos, e
identifica as medidas positivas tomadas pelos
governos para enfrentar os desafios.

Uma questdo que destacamos na nossa
investigagdo é que os bancos alimentares e
as organizagOes de recuperacgao alimentar
estao a deparar-se com uma série de novas
barreiras na recuperacdo e entrega de
alimentos. Alguns paises tém enfrentado
este desafio criando exce¢cdes a medidas
de resposta de emergéncia para assegurar
que a doacao e distribuicdo de alimentos
continue ininterruptamente. O Banco
Alimentar de Singapura, por exemplo, foi
elevado a um parceiro primordial essencial
no meio da pandemia, permitindo-lhe
participar significativamente na resposta
governamental a crise.

Porque podem os mercados grossistas ser
atores importantes no trabalho conjunto com
os bancos alimentares?

Os mercados grossistas sdo centros de
distribuicdo de alimentos frescos e de alta
qualidade. Os produtos que passam pelos
mercados grossistas sdo um alimento nutritivo
valioso que pode apoiar dietas saudaveis
entre as comunidades. No entanto, porque os
mercados grossistas lidam geralmente com
produtos pereciveis, estes alimentos vao muitas
vezes para o lixo. No Peru, por exemplo, cerca de
120 milhoes de toneladas de residuos organicos
sélidos sdo geradas diariamente no mercado
grossista de Lima. De facto, em muitos paises
da América Latina, os produtos frescos sdo uma
das principais categorias de perda e desperdicio
de alimentos.
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Os mercados grossistas podem servir como
um parceiro importante e fidvel para os
bancos alimentares através da doacgao de
alimentos seguros e excedentarios. O Banco de
Alimentos del Perd (BAP), um banco alimentar
no Peru, langou um programa para promover a
recuperacgao dos excedentes de frutas e legumes
no mercado grossista de produtos em Lima. Sem
estes esforcos de salvamento, os excedentes
alimentares sao atirados para o lixo e enviados
para aterros sanitarios para dar lugar as ofertas
do dia seguinte.

Qual poderia ser a configuragao ideal para
uma colaboracao entre bancos alimentares
e mercados grossistas de alimentos frescos?

Os mercados grossistas podem ajudar a
desenvolver relagdes diretas com bancos de
alimentos e organizagdes de recuperagao
de alimentos para centralizar as praticas de
doacado. Isto pode significar ou uma parceria
com o banco alimentar para desenvolver a
recolha centralizada de produtos doados,
fornecendo educacgdo aos vendedores do
mercado sobre as razdes pelas quais devem
doar e informacgéo sobre quaisquer incentivos
(tais como incentivos fiscais ou prote¢des de
responsabilidade civil) que possam utilizar, ou
apoiar a contratacdo entre os vendedores do
mercado e os bancos alimentares para ajudar a
facilitar a venda de produtos excedentarios aum
preco reduzido em beneficio das comunidades
que enfrentam a fome.

Em alguns casos, os mercados grossistas
estabeleceram parcerias mais estreitas com os
bancos alimentares, criando espago no mercado
grossista para o banco alimentar desenvolver
mais educac¢do, encaixotamento e triagem
ou processamento ligeiro no mercado. Uma
politica sélida é também fundamental no apoio
a colaboragao entre os bancos alimentares e os
mercados grossistas de alimentos frescos. No
Peru, os vendedores no mercado grossista de
Lima sdo apoiantes entusiasticos dos esforgos
de recuperacao alimentar do BAP, muitas vezes
esforcando-se para garantir que o BAP viesse
buscar os restos de comida. Apesar da forte
colaboracdo, um maior apoio operacional e
financeiro poderia ajudar a aumentar a escala
para melhor abordar toda a gama de produtos
disponiveis no mercado. Desenvolvendo relagdes
com bancos alimentares e trabalhando com
governos em propostas politicas, os mercados
grossistas podem apoiar os bancos alimentares
permitindo-lhes expandir as suas fontes, poupar
dinheiro, diversificar os seus menus, incorporar
mais alimentos frescos e construir um sistema
alimentar local mais resiliente.

Em factos:

— Um quarto de todos os alimentos
desperdicados poderia alimentar os 795
milhoes de pessoas subnutridas em todo o
mundo que sofrem de fome.

— O desperdicio alimentar gera 3,3 mil
milhdes de toneladas de diéxido de carbono,
0 que acelera as alteragdes climaticas globais.

— Embora a pandemia tenha exacerbado a
fome, é uma preocupacgao permanente - a
insegurancga alimentar aumentou 70% nos
quatro anos que antecederam a pandemia.

O desperdicio alimentar nos paises
ricos (222 milhoes de toneladas) é
aproximadamente equivalente a todos os
alimentos produzidos na Africa Subsaariana
(230 milhdes de toneladas).

— Um consumidor europeu ou norte-
americano desperdica 15 vezes mais alimentos
do que um consumidor africano tipico.

— A falta de tecnologia e infraestruturas é
a principal causa de desperdicio alimentar
em Africa, na Asia e América Latina, em

oposicao ao desperdicio alimentar doméstico
no mundo desenvolvido.

“Um de

todo entos
desperdigados
poderia alimentar,
0s 795 milhdes de ™
- pe 'oaé smifbnutrldas

!“'
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A melhor pratica
do més:

Descubra como o
Italmercati esta a abrir
novos caminhos para
reduzir o desperdicio
alimentar e promover
dietas mais saudaveis entre
0os mais pobres.

Pode dizer-nos como nasceu o projecto
«Frutta Che Frutta non Spreca» (Fruta que
ndo sera desperdicada) e quais sdo os
principais objetivos do projeto?

O projeto comegou com um convite publico
a apresentacgao de propostas publicado pelo
Ministério da Agricultura e Florestas italiano
que concedeu uma contribuicdo maxima de
50% do montante total necessario para o
projeto. O convite do Governo visava financiar
projetos inovadores relacionados com a
investigagao e desenvolvimento tecnolégico
no dominio do prazo de validade, destinados
a limitar os residuos alimentares. Foram
apresentados mais de 350 projetos, 0 nosso
foi um dos vencedores e foi classificado entre
os 10 primeiros, ganhando a 32 posicao!

A participagéo do Italmercati foi oficialmente
langcada em julho de 2017, quando a diregéo
votou por unanimidade para apresentar
no concurso este projeto para promover a
recuperacdo de excedentes alimentares
com um programa de processamento de
fruta em espacos interiores. Os principais
objetivos do projeto sdo recuperar o maximo
possivel de excedentes de forma inovadora,
prolongar o prazo de validade dos produtos
«excedentdrios» e assim aumentar as
possibilidades de utilizagcdo, melhorar a
recuperacado para fins sociais tanto de
produtos frescos como transformados,
experimentar um novo modelo de
transformagéo que utiliza excedentes como
matérias-primas e envolve e aumenta as
competéncias do terceiro setor.

Pode explicar porque é que a iniciativa é
uma mudanc¢a de paradigma na reducgéo
do desperdicio alimentar nos mercados
grossistas?

Em suma, os produtos excedentes disponiveis
sdo controlados através de um sistema
digitalizado, selecionados e enviados
para organizagOes sem fins lucrativos que
os transformam em compotas, purés e
marmeladas no mercado. Este processo é
feito no mercado grossista de Roma através
de um laboratério recentemente concebido.
As matérias-primas (fruta ndo vendida)
utilizadas para o processamento sao doadas
pelos operadores do mercado e selecionadas
pelo pessoal da organizagdo sem fins
lucrativos que esta encarregue do laboratério.

O produto acabado é vendido a um preco
realmente baixo a organizagdes sem fins
lucrativos e bancos alimentares da drea que
estejam interessados em utiliza-lo e colocado
em «mercados sociais» tradicionais (lojas
onde os mais pobres podem ir as compras
com pregos especiais com desconto).

Vender o produto - mesmo a um prego
realmente baixo - permite-nos sustentar,
em parte, o custo do laboratério e dos seus
empregados.
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Neste sentido, o projeto € uma solugéao
que esta completamente de acordo com
os objetivos dos SDG's. Foi criado ndo sé
para reduzir o desperdicio mas também
para ajudar os mais pobres a ter acesso aos
alimentos e assegurar dietas mais saudaveis
e adequadas.

Quanto custou esta iniciativa e quantos
alimentos poupou desde que a langou?

O custo total para o Italmercati foi de cem mil
euros, e o governo italiano financiou metade
dele. Em 2020, o «Centro Agroalimentare di
Roma» recuperou cerca de 9000 toneladas
de produto que teria sido desperdigado. A
quantidade de produto transformado em
compotas, purés, marmeladas, etc., provém
apenas do produto recuperado e é igual a
cerca de 3%.

Quais sdo os proximos passos?

Os nossos proximos passos sao conseguir
que os nossos produtos «recuperados»
entrem no mercado regular! Gragas a uma
medida recente do governo italiano que
permite a venda do produto transformado
proveniente do material recuperado como
produtos de «comércio justo». Queremos
aumentar o nivel de producgao, subtraindo do
circuito de residuos uma quantidade cada
vez mais importante de material recuperado
e processado. Enquanto as frutas tém um
prazo de validade de 1dia, as transformadas
tém um prazo de validade de 12 meses! E
possivel compreender todo o potencial do
projeto: podemos atingir uma grande parte
da populacao, e particularmente os pobres,
permitindo-lhes comprar um excelente
produto a um custo muito baixo.

Quais sao os ingredientes-chave que
ajudaram ao sucesso deste projeto? Tiveram
0 apoio do governo?

O apoio do Governo italiano foi certamente
fundamental, mas também o desejo de
alcancar pelo menos dois dos objetivos da
agenda do SDG 2030 (2 e 12), e ndo menos
importante a escolha dos parceiros, que sao
dos mais destacados. O local escolhido, o
mercado grossista de Roma, o maior de ltalia,
onde passam mais de 1 milhdo de toneladas
de produtos frescos e muito frescos todos os
anos, foi também fundamental para o sucesso.

Pensa que este projeto pode ser reproduzido
noutros mercados grossistas? Vai fazé-lo
noutros locais em Italia?

Tivemos uma reunido com a Federagéao Europeia
de Bancos Alimentares (FEBA) durante a
celebracdo do ano internacional das frutas
e legumes, o0 que nos permitiu verificar que o
nosso projeto € exemplo Unico de transformagao
interior de frutas ndo vendidas néo s6 em ltalia
mas na Europa! E por isso que queremos instar
0S governos, e nao apenas o italiano, a identificar
recursos - urgentemente - para garantir que cada
grande mercado na Europa possa ser equipado
com um laboratério para a transformacéao
de produtos excedentarios, de modo a poder
implementar este tipo de iniciativas! Vamos
apresentar este projeto durante o férum anual
da FEBA sobre ajuda alimentar e inclusao social,
juntamente com a WUWM. Acreditamos que
as agdes destinadas a reduzir o desperdicio de
frutas e vegetais que sao as mais suscetiveis de
aproveitar as oportunidades das novas politicas
sustentdveis em toda a Europa e que sao capazes
de conseguir reduzir em 50% o desperdicio de
alimentos, tal como foi visado pelos SDG.

.
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Em eventos:

A WUWM participou na 22 Cimeira
da América Latina e Caraibas sobre
Desperdicio Alimentar organizada
pelo BID e pela FAO.

A 22 Cumbre sobre Reduccién de Pérdidas y
Desperdicios de Alimentos en América Latina 'y
el Caribe - 22 Cimeira sobre Perdas Alimentares e
Reducdo de Residuos para a América Latina e as
Caraibas -, organizada pelo Banco Interamericano
de Desenvolvimento (BID), a Organizagao das
Nacgdes Unidas para a Alimentacéo e a Agricultura
(FAO) e o Programa das Nacoes Unidas para o
Ambiente (PNUA), teve lugar nos dias 17 e 18 de
novembro, em formato online.

Ao longo destes dois dias, numerosos
atores, peritos e intervenientes da cadeia de
abastecimento alimentar foram reunidos com
o objetivo de partilhar boas praticas, politicas
publicas bem-sucedidas e solugdes inovadoras
entre todas as etapas da cadeia de abastecimento
alimentar para reduzir a perda e o desperdicio
de alimentos na América Latina. No total, foram
realizadas onze sessoes, em que participaram
funcionarios governamentais, representantes
de organizag¢des internacionais, consultores,
investigadores, administradores urbanos e outros
atores-chave da cadeia de valor alimentar.

Varios membros da WUWM foram convidados
a participar na Cimeira durante uma sessao
intitulada: «Reducao das perdas e desperdicios
alimentares nos mercados grossistas’ Durante
a sua intervencao, a Secretdria-Geral da
WUWM, Eugenia Carrara, partilhou que o Centro
de Investimento da FAO esta a realizar, em
colaboragcdo com a WUWM, um caso de estudo
sem precedentes a nivel mundial sobre mercados
grossistas. Este serd o primeiro estudo sério e
aprofundado sobre o papel fundamental dos
mercados grossistas de alimentos para garantir
o abastecimento global de alimentos frescos e a
seguranca alimentar em todos os niveis da cadeia
de abastecimento alimentar, o estudo demonstra
empiricamente que os mercados sao o pilar da
transicdo dos sistemas alimentares.

W Food and Agriculture
\/ Organization of the

United Nations

A Sra. Eugenia salientou que os mercados
grossistas foram durante muito tempo invisiveis
para muitos atores, uma vez que atuavam
«escondidos». No entanto, a pandemia deixou
claro a todos os principais intervenientes
e governos o seu papel em assegurar o
fornecimento de alimentos frescos, com cadeias
de valor mais curtas, com muito mais produtos
locais e mais pequenos e médios produtores.

No que diz respeito aos residuos alimentares, os
mercados grossistas sdo a melhor infraestrutura
para apoiar o comércio eficiente de produtos
pereciveis, uma vez que participam no bom
manuseamento dos produtos agricolas, apoiando
um elevado volume de negécios de quantidades.

Carrara salientou que, embora a média de
alimentos desperdicados seja relativamente
baixa, os investimentos estratégicos dos
mercados grossistas para melhorar a reducgao
dos residuos alimentares, sdo necessarios. Se
em média os mercados grossistas desperdicarem
12%, este niumero pode diminuir drasticamente
em mercados com infraestruturas modernas
(como Rungis ou Marcabana, que representam
menos de 2% dos residuos alimentares). Neste
sentido, o investimento é hoje o componente que
falta para aumentar as praticas eficientes que
demonstraram ter um efeito imediato na reducédo
das quantidades de residuos alimentares (cadeia
de frio, melhores instalagdes de armazenamento,).

Carrara salientou também que os mercados
grossistas também podem ter um efeito de
ondulagdo em toda a cadeia de valor para evitar
perdas e desperdicios alimentares, uma vez que
tém o poder de estruturar o setor. Por exemplo, os
grossistas conhecem muito bem as exigéncias dos
calendarios, e sabem as tendéncias dos clientes em
tempo real em matéria de compras de mercearia.
No México, alguns grossistas trabalham com
produtores para prever a plantagao e diversificar
a producédo de acordo com as exigéncias dos
clientes. O investimento em inovagdes (como a
IA e grandes solugdes de dados) poderia ser uma
verdadeira ferramenta para antecipar a evolugao
dos precos/demanda dos produtos e ter uma
melhor coordenacao dos fluxos de alimentos para
reduzir o desperdicio alimentar.

Inter-American
Development Bank
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Arturo Fernandez, Presidente da FLAMA
(Federagao Latino-americana de Mercados
Grossistas) e Diretor da WUWM, destacou
o caracter multidimensional do desafio do
desperdicio alimentar, que tem efeitos nao
sé na cadeia de abastecimento alimentar,
mas também nas altera¢des climaticas e nas
desigualdades sociais. Afirmou também que
€ necessario envolver os mercados grossistas
com os responsaveis pela politica alimentar «de
modo a empreender novas perspetivas sobre
0 consumo responsavel e a alimentacao», o
que constitui um dos principais desafios dos
governos da América Latina.

Em concluséo, a participagdo da WUWM na
Cimeira foi uma grande oportunidade para
discutir um dos principais desafios que dizem
respeito aos sistemas alimentares da América
Latina, para reconhecer o potencial do continente
e para abordar o futuro a partir de uma perspetiva
multinivel e integrada.

No mundo da WUWM

28 outubro — A WUWM organizou uma reuniao
com os Diretores.

31 outubro - 12 novembro — A WUWM
participou em varios webinars relevantes sobre
o papel dos sistemas alimentares em reduzir as
emissdes globais na COP26.

8 - 12 novembro — A WUWM participou numa
série de webinars realizados pela OCDE a luz
da COP26 sobre sistemas alimentares urbanos
e a sua ligagdo a redugao das emissdes de GEE.

3 novembro — A WUWM assistiu ao webinar
‘Cidades resistentes na pratica’ organizado pela
Nourish Scotland, Rikolto e RUAF sobre como os
sistemas alimentares das cidades podem tornar-
se mais resistentes a choques externos.

15 novembro — A Comissao Europeia declara
a WUWM como membro permanente da
Plataforma da UE sobre Desperdicio Alimentar.

17 & 18 novembro — A WUWM participa na 2@
Cimeira sobre Desperdicio Alimentar.

18 novembro — A WUWM assinou um
Memorando de Entendimento com a Rede
Global de Bancos Alimentares.

24 novembro — A Secretaria-Geral da WUWM,
Eugenia Carrara, realizou uma reunidao com
representantes do Banco Mundial sobre uma
colaboragéo futura e atividades conjuntas de
beneficio mutuo.

24 novembro — A WUWM participou num
webinar sobre «Governos locais urbanos
e transformagédo dos sistemas alimentares
para realizar dietas sustentdveis, resilientes
e saudaveis para todos: Informacédo e
consideracoes praticas», realizado pelo Grupo
Food for Cities, GAIN e o LSE.

25 novembro — A WUWM e a UN-Habitat
reuniram-se para uma nova reunidao sobre o
Plano de Agdo comum das duas organizacdes
ao abrigo do seu Memorando de Entendimento.

30 novembro — A WUWM entrega o prémio
‘Gourmand Awards - Best of the Best' a cozinheira
e escritora mundialmente reconhecida Claudia
Rodin, durante a ‘Semana da Cozinha Mundial’
em Paris.

Ab WUWM . We aim to facilitate access to healthy diets for everyone in the world by delivering

OUt . more sustainable, inclusive, and high-quality fresh food supply systems. We @ @ @
exchange ideas, share best practices and cooperate with our partners in
international organizations, governments, businesses, and the public.
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